
Сніданки на Зеленій 
з 8:00 по 20:00

Сніданок KREDENS
М’які варені яйця посипані сушеними 
томатами. Подаємо з класичним 
круасаном, пікантною мухамарою із 
печеними перцями та хумусом, що 
вкритий міксом горіхів. Поруч кладемо 
листя салату заправлене кавовим 
вінегретом з томатами черрі та 
редисом

Вівсянка
Готуємо цільнозернову вівсянку на 
молоці, або на воді. Додаємо сезонні 
фрукти / ягоди, посипаємо її кранчем 
фісташки та вафельною крихтою

300 г | 380 ккал, 11/8/68
Gluten   Lactose

190 грн
320 г | 820 ккал, 22/35/38

Gluten   Egg   Lactose   Nuts

250 грн

• додати слабосолений лосось + 100 ₴
• додати авокадо + 80 ₴
• додати бекон + 100 ₴
• додати індичку + 100 ₴

Сніданок легкий
М’які варені яйця з червоною ікрою. 
Хрусткий крафтовий зерновий хліб, 
меш-авокадо посипаний міксом горіхів 
та пікантна мухамара із печеними 
перцями. Листя салату заправлене 
кавовим вінегретом з томатами черрі та 
редисом

380 г | 612 ккал, 25/29/56

Gluten   Egg   Lactose   Nuts

310 грн

• додати слабосолений лосось + 100 ₴
• додати креветки + 110 ₴

Скрембл тост з креветками та
редисом
Вершковий скрембл на 
карамелізованому бріоші з 
меш-авокадо, та зі смаженими 
креветками. Щедро вкриваємо міксом 
горіхів, волошкою та слайсами редису. 
Поливаємо соусом Голандез та 
прикроплюємо зеленою олією

300 г | 910 ккал, 28/38/80
Молюски  Egg   Gluten   Lactose   Nuts 

310 грн

Пашот з лососем
Яйця пашот під соусом Голандез в 
хрусткому крафіні з крем-сиром та 
лососем власного засолу, посипані 
міксом горіхів. Поруч шпинат з 
томатами

280 г | 597 ккал, 22/37/42
Egg   Gluten   Lactose   Fish

340 грн

Французький омлет
Омлет з крем-сиром посипаний 
пармезаном та зеленою цибулею. 
Подаємо з вершковим маслом із 
зеленою олією, карамелізованим 
бріошем та міксом салату з томатами

300 г | 900 ккал, 33/61/53
Gluten    Egg   Lactose

260 грн

Англійський сніданок
Скрембл, смажені ковбаски та бекон. 
Подаємо з квасолею в томатному соусі, 
хрумким соленим огірком, картоплею 
по-селянськи, цільнозерновим хлібом 
та гірчицею

450 г | 1460 ккал, 42/118/58
Gluten    Egg  

335 грн

Сирники із заварним кремом 
та карамелізованим бананом
Запечені сирники із заварним кремом 
на подушці з крему рікота та солоної 
карамелі, додаємо карамелізований 
банан і посипаємо волошкою з крашем 
фісташки

300 г | 778 ккал, 29/48/61
Nuts   Gluten   Egg   Lactose

270 грн

Сирники шпинатні з лососем
Запечені солоні сирники зі шпинатом 
на подушці з рікоти та лосося власного 
засолу, подаємо із зеленню шпинату та 
фісташкою

270 г | 770 ккал, 31/48/61
Nuts   Gluten   Egg   Lactose   Fish

310 грн

250 г | 516 ккал, 24/27/45

Солодкі класичні сирники з грецьким 
йогуртом, посипані дрібленою 
малиною

Сирники класичні

Gluten   Egg   Lactose   

180 грн

Бранчі
з 9:00 по 19:00

Паста вершкова
Паста власного приготування 
тушкована у вершках з припущеним 
шпинатом, томатами черрі та зеленою 
олією. Посипаємо пармезаном та кріспі 
цибулею

270 г | 905 ккал, 29/38/113

Gluten   Egg   Lactose   

230 грн

• додати індичку + 100 ₴
• додати креветки + 110 ₴
• додати бекон + 100 ₴

Паста томатна

Паста власного приготування в 
томатному соусі з припущеним 
шпинатом, томатами черрі. Посипаємо 
пармезарном, петрушкою та квітами

270 г | 780 ккал, 28/29/110

Gluten   Egg   Lactose   

230 грн

• додати індичку + 100 ₴
• додати креветки + 110 ₴
• додати бекон + 100 ₴

Авокадо тост
Підсмажений цільнозерновий хліб з 
меш-авокадо. Шпинат з томатами черрі, 
кінзою, заправлений кавовим 
вінегретом. Посипаємо фісташкою та 
сушеними томатами

270 г | 599 ккал, 22/37/42

Gluten    Nuts 

280 грн

• додати яйця пашот + 30 ₴

Закуски

Сендвіч сирний з опеньками
Карамелізований бріош з крем-сиром з 
йогуртом, сиром Моцарела, томатами, 
соусом Песто, маринованими 
опеньками та руколою
Gluten   Lactose   Nuts

210 грн

Сендвіч шинка-сир
Карамелізований бріош з крем-сиром з 
йогуртом, слайсованою шинкою, сиром 
Чеддер, томатами та шпинатом
Gluten   Lactose   Nuts

210 грн

До вина

Оливки та маслини
Ідеально щоб доповнити келих вина 
{70 г}

80 грн

Печений камамбер
Печений сир камамбер з часником, 
посипаний сушеними томатами та 
міксом горіхів, з малиновим соусом та 
зеленою олією. Подаємо з зерноим 
хлібом 
{240 г}

240 грн

Вітело тонато
Закуска на основі яловичини, з соусом 
з тунця. Подаємо з руколою та 
каперсами і трошки сушених томатів 
{190 г}

290 грн

Сирна тарілка
Крафтові сири з трюфелем та 
пожитником, сир брі. Подаємо з 
малиновим соусом та посипаємо 
фісташкою з ягодами лохини 
{170г}

220 грн

Мухамара
Пряна намазанка на основі перців, 
фундучної олії, крем сиру та прянощів. 
Подаємо з печеними перцями та 
фісташками 
{150 г}

180 грн

Дитяче

Котлетки з пюре
Вершкові курячі котлетки з 
картопляним пюре, сирним соусом і 
бейбі морквою
250 г

180 грн

Сирні макарошки
Паста власного приготування або 
фарфале в сирному соусі з пармезаном 
і трошки зеленої олії
230г

160 грн

Випічка
- 50 % на круасани за дві години до закриття

Круасан горіхово-мигдалевий Круасан класичний XL Круасан свіжоспечений
Nuts   Gluten   Lactose   Egg

150 грн

Gluten   Lactose   Egg

120 грн

На вибір: класичний / з вишнею / з 
шоколадом / груша-карамель / абрикос

Gluten   Lactose   Egg

85 грн

Горішок зі згущеним молоком Кекс апельсиновий Кекс маково-горіховий з 
цукатами

Nuts   Gluten   Lactose   Egg

Gluten   Lactose   Egg

Nuts   Gluten   Lactose   Egg

35 грн

На вибір: класичний / шоколадний

155 грн
160 грн

Солодощі

Шоколадний Баскський 
чизкейк з ялинковим соусом

Чизкейк Банофі

Ніжний десерт із насиченим 
шоколадним смаком, запечений до 
вершкової текстури. Подається з 
ароматним ялинковим соусом, що 
додає святкових ноток і витонченого 
смаку

 Lactose   Egg

230 грн

Ніжний сирний десерт на хрусткому 
коржі з вершковим кремом, бананами 
та карамельним соусом. Ідеальне 
поєднання текстур і смаків

 Lactose   Egg

220 грн

Макаронс з ганашем
• кокос-мигдаль
• фісташка-малина
• манго-маракуйя
• шоколад-фундук
• груша-горгонзола
• кіндер

 Lactose   Nuts

100 грн

Сінабон

Кокосово-вишневий 180 грн
Фісташково-малиновий 180 грн
Карамельно-горіховий 180 грн

Зігріваюче

Мандариновий глінтвейн
Глінтвейн на основі білого вина, 
мандаринового фрешу, меду, лікеру 
Амарето та спецій
200 мл

170  грн

Червоний глінтвейн
Гарнячий винний напій, на основі 
червоного вина, цитрусів, меду, лікеру 
Амаретто та спецій
200 мл

170  грн

Ігристі вина

Cava Jaume Serra Organic
Іспанське ігристе вино. Має 
світло-солом'яний колір із ніжними 
золотими відтінками та дрібними 
бульбашками. Аромат вишуканий, з 
нотами зеленого яблука, цитрусових і 
легких квіткових акцентів. Смак 
збалансований, сухий (брют), зі свіжою 
кислотністю та тривалим післясмаком. 
Ця Cava прекрасно підходить для 
аперитиву або в поєднанні з 
морепродуктами, легкими закусками та 
сиром

Макабео (100%)

120  грн

Malvasia, Lunaria Ancestrale
Італійський Pet-Nat із вау-ефектом, 
виготовлений з винограду сорту 
Мальвазія за методом традиційного 
бродіння в пляшці. Цей натуральний 
ігристий напій має світло-золотистий 
колір з легкими бульбашками. Аромат 
розкривається нотами свіжого яблука, 
соковитої груші та лимона, створюючи 
приємну та освіжаючу композицію. 
Смак легкий, з м'яким характером, 
добре збалансований, з ніжною 
кислотністю, що робить його ідеальним 
вибором для аперитиву або у 
поєднанні з легкими стравами

Мальвазія (100%)

180  грн

Білі вина

Cora de Loxarel, Loxarel
ІСухе біле вино з Іспанії, яке зачаровує 
своїм багатим ароматом. Вино 
вирізняється солодкими нотами 
персика, меду та стиглих фруктів, що 
створюють привабливий та теплий 
букет. Смак хрусткий, з виразною 
гастрономічною кислотністю, яка додає 
свіжості та гармонійно балансує 
солодкі аромати. Це вино ідеально 
підходить для поєднання з 
морепродуктами, стравами з білого 
м'яса або як самостійний напій на 
будь-яку подію

Мускат (92%); Ксерело (8%)

154  грн

Perfect Day, Pittnauerс
Сухе біле вино з Австрії, яке вражає 
своєю інтенсивністю та виразністю. Має 
наполегливий квітковий аромат, який 
одразу привертає увагу і не залишає 
байдужим. Цей аромат доповнюється 
нотами стиглих фруктів та легкими 
пряними відтінками. Смак насичений, 
добре збалансований, з тривалим 
післясмаком. Perfect Day чудово 
підходить для особливих моментів або 
в поєднанні з вишуканими стравами з 
білого м'яса, риби чи овочів

Мускат Оттонель (60%); Совіньйон Блан 
(20%); Грюнер Вельтлінер (10%); 
Семільйон (5%); Трамінер (5%)

252 грн

Орандж вина

Італійське натуральне помаранчеве 
вино, виготовлене з використанням 
тривалої мацерації на шкірці, що надає 
йому характерного бурштинового 
відтінку. Це вино поєднує яскравість і 
зрозумілість з глибиною і насиченістю 
смаку. Ароматичний профіль 
відкривається нотами стиглих фруктів, 
спецій і квітів, що гармонійно 
переплітаються. Смак складний, з 
виразною структурою та легкими 
танінами, що додають винам 
унікальності. Catavela чудово пасує до 
страв із сиру, риби, білого м'яса або 
просто як самостійний напій для 
особливих подій

Ортруго (25%); Білі сорти винограду 
(25%); Мальвазія (25%); Марсан (25%)

238  грн

Catavela, Denavolo

Рожеві вина

Сухе рожеве вино з Австрії, яке втілює 
стиль і сучасність. Воно має легкий, 
свіжий аромат з нотами червоних ягід, 
цитрусових і трохи квіткових відтінків. 
Смак приємний, питкий, з м'якою 
кислотністю, що робить це вино 
універсальним вибором для різних 
страв і кулінарних ідей. Rose by Nature 
ідеально пасує до легкої їжі та відмінно 
підходить для спілкування у гарній 
компанії, додаючи атмосфері 
витонченості та шарму

(Блауфранкіш (90%); Каберне Совіньйон 
(10%)

202  грн

Rose by Nature, Pittnauer

Червоні вина

Сухе червоне вино з Чехії, яке втілює 
тонкий і елегантний стиль. Вино 
вирізняється делікатними ароматами 
стиглих ягід, таких як малина та вишня, 
у поєднанні з легкими відтінками 
прянощів, що додають глибини та 
складності букету. Смак збалансований, 
з м'якою таніновою структурою та 
витонченою кислотністю. Ruby від 
Krasna Hora чудово підходить для 
поєднання з витонченими стравами, 
таким як червоне м'ясо, дичина або 
зрілі сири

Піно Нуар (30%); Дорнфельдер (30%); 
Цвайгельт (20%); Блауфранкіш (10%); 
Сен Лоран (10%)

160 грн

Ruby, Krasna hora

Напівсухе червоне вино з Італії, 
виготовлене з винограду сорту 
Примітиво, з використанням унікальної 
технології обробки винограду. Цей 
метод включає ретельний контроль за 
дозріванням і обробкою винограду, що 
дозволяє отримати максимально 
насичені аромати і смаки. Вино має 
багатий букет з нотами зрілих темних 
ягід, спецій і легкими пряними 
відтінками. Смак повний, гармонійний, 
з м'якою таніновою структурою та 
приємною солодкуватістю, що робить 
його ідеальним для поєднання з 
багатими стравами з м'яса або 
витриманими сирами

Примітіво - 100%

186 грн

Bucefalo Primitivo Terre Di 
Chieti, Lunaria

Безалкогольні вина

Безалкогольне ігристе вино, яке 
створене для тих, хто шукає 
альтернативу традиційним 
алкогольним напоям. Воно має 
світло-солом'яний колір і ніжні 
бульбашки, що додають йому легкості 
та свіжості. Аромат Nozeco біле поєднує 
нотки зеленого яблука, груші та 
цитрусових, створюючи приємний 
фруктовий букет. Смак освіжаючий, 
легкий і збалансований, з приємною 
кислинкою. Це вино добре підходить 
для святкових подій, як аперитив або в 
поєднанні з легкими закусками та 
салатами

82 грн

Nozeco біле
Безалкогольне біле вино, виготовлене з 
винограду Різлінг. Вино має 
світло-солом'яний колір і делікатний 
аромат з нотами зеленого яблука, 
персика і цитрусових. Смак освіжаючий 
і приємний, з легким солодкуватим 
відтінком і помірною кислотністю, яка 
додає йому гармонійності. Це 
ідеальний вибір для тих, хто хоче 
насолодитися вином без алкоголю, 
зокрема як аперитив або у поєднанні з 
легкими стравами, салатами і 
морепродуктами

144 грн

Riesling Alcohol-Free, Dr. 

Шакшука червона
Яйця пашот з тушкованим в томатах 
болгарським перцем з морквою та 
кримською цибулею, щедро посипані 
шпинатом. Подаємо з крафтовим 
цільнозерновим хлібом
300 г | 620 ккал, 24/35/74
Gluten    Egg  

250 грн

Котлета по-київськи
Класична котлета по-київськи з 
вершовим маслом та зеленню 
всередині. Подаємо з картопляним 
пюре та хрусткими маринованими 
огірочками з кропом. Прикроплюємо 
зеленою олією
350 г | 1380 ккал, 43/93/89
Gluten    Egg    Lactose

280 грн

Салат цезар

Nuts   Egg   Lactose   Молюски

300 г | 685 ккал, 41/42/25

з індичкою 280 грн
з креветками 315 грн

Листя салату з томатами чері щедро 

Посипаємо пармезаном та кранчем 
бекону

Суп сезону
*запитай у баристи

• додати креветки + 90  грн

180 грн

Мелт з креветкою

330 г | 1100 ккал, 42/72/58
Nuts   Gluten   Egg   Lactos    Молюски

320 грн

Карамелізований бріош змащений 
соусом бешамель з горгонзолою, 
запечений з обсмаженою креветкою, 
сиром чедер та пармезаном. Посипаємо 
фісташкою з квітами волошки

Крок-мадам
Карамелізований бріош із соусом 
бешамель, індиком пастрамі 
вимішаним в майонезі власного 
приготування з американською 
гірчицею. Зверху смажене яйце полите 
соусом голандез з міксом горіхів та 
зеленою олією. Подаємо із хрумкими 
маринованими огірками

310 г | 1240 ккал, 37/92/53
Gluten   Egg   Lactose   Nuts

330 грн

370 г | 1230 ккал, 42/97/65
Gluten   Egg   Lactose   

290 грн

Мелт з індиком та кранчем 
бекону

Карамелізований бріош змащений соусом 
бешамель з горгонзолою, запікаємо з 
індиком пастрамі, сиром чедер та 
пармезаном. Посипаємо кранчем бекону 
та сушеною цибулею


